
Carpaccio de ternera, parmesano, aceite de oliva, rùcula, limòn
Beef carpaccio, parmesan, olive oil, arugula, lemon

Carpaccio de bœuf, parmesan, huile d’olive, roqueּמe, citron

12€

Burruta, pesto de albahaca
Burrata, basil pesto, cherry tomato, arugula

Burrata, pesto de basilic, tomate cerise, roqueּמe

9€

Foie gras, pan tostado, mermelada de higos
Foie gras, brioche toast and fig jam

Foie gras, toast briochés, confiture de figue

14€

Melon brésaola (cecina)
Melon brésaola (beef jerky)

Melon brésaola (bœuf séché)

 9€

Tartar de aguacate y gambas, salsa còctel
Avocado and shrimp tartare coktail sauce

Tartare avocat creveּמe, sauce cocktail

 8€

Entradas
Starters/ Entrees

Ensalada Cesar
Ceasar Salad - Salade César

 
Lechuga romana, tomates cherry, avocado, parmesano, pan tostado, pollo, salsa césar

salad, cherry tomatoes, aguacate, parmesan, toasts, chicken, ceasar sauce
Salade, tomates cerise, avocat, parmesan, toasts, poulet, sauce césar 

14€

Ensalada chèvre chaud
Hot goat cheese salad  - Salade chèvre chaud

 
Lechuga, tomate cherry, pan tostado, miel, queso de cabra, almendras

Salad, cheery tomatoes, toasts, honey, goat cheese, almonds
Salade, tomates cerise, toasts, miel, fromage de chèvre, amandes 

14€

Ensalada Salmòn
Salmon salad  - Salade Saumon

Lechuga, aguacate, salmòn, blinis, nata fresca, cebollin
Salad, avocado, salmon, blinis, white cream, shives

Salade, avocat, saumon, blinis, crème fraiche, cibouleּמe

14€

Ensaladas  grandes
L a r g e  s a l a d  /  g r a n d e s   s a l a d e s



Entrecot a la brasa
Grilled entrecôte 
Entrecôte grillée

18€

Escalope a la milanesa
Milanese cutlet

Escalope milanaise

15€

Filete de pollo con crema de champiñones
Chicken cutlet and mushroom cream

Escalope de poulet crème fraiche champignon

15,50€

Filete de vacuno Rossini
Rossini beef cut

Filet de boeuf Rossini

 24€

Gambas a la plancha
Prawn grilled plancha
Gambas à la plancha

 21€

Hamburguesa casera
Homemade Burger

Burger Maison

Steak 180g, cebolla roja, chedar, pepinillos, lechuga, tomate y salsa de la casa
180g steack, red onions, cheedar, pickles, salad, tomatoes, homemade sauce

Steak 180g, oignons rouge, cheedar, cornichons, salade, tomates, sauce maison

17€

PLAT0S
MAIN COURSES  /  PLATS

Accompagnements :
Pure de patatas
Mashed potatoes

Purée de pomme de terre

Patatas fritas
French fries

Fritas

Judias verdes con cebolla chalota
Shallot green been

Haricots verts à l’échaloּמe

Suplemento extra por guarnicion
Flat side dish •  Supplément accompagnement

3€ 



Profiteroles (Helado, vainilla, chocolate, chantilly)
Profiteroles (small chou bun, vanilla ice, chocolate, whipped cream)

Profiteroles (choux, glace vanille, chocolat, chantilly)

8€

Pastel de fresa
Strawberry cake
Fraisier maison

9€

Tarta Tatin
Tatin pie

Tarte tatin

8€

Tiramisu caramel spéculos
Caramel speculos tiramisu
Tiramisu caramel spéculos 

8€

Torrijas francesa
French toast
Pain perdu

8€

Creama Catalana pistacho
Pistachio Crème brûlée

Crème brûlée à la pistache

9€

Plato de frutos
Plate of season fruits

Plateau de fruits de saison 

12€

Helado o sorbete
Ice cream

Glaces

Vainilla
Vanilla
Vanille

Chocolate
Chocolate
Chocolat

Cafe
Coffee
Café

Yogourt
Yogurt
Yaourt

Mango
Mango
Mangue

Limòn
Lemon
Citron

Melon
Melon
Melon

Melocoton
Peach
Pêche

POSTRE
DESSERTS / desserts



SOFTS
 Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Cherry, 

Ice Tea, Fanta , Orangina,
Redbull,

Eau gazeuze (demi ou 1L),
Eau plate,
Sirop (+1€)

3€

ZALAMERO - SMOOTHIE
Fresa, plàtano, mango, kiwi

Strawberry, banana, mango, kiwi
Fraise, banane, mangue, kiwi 

7€

MILKSHAKE
Oréo, Kinder Bueno

7€

Còctel sin alcohol
Cocktail without alcohol

Cocktails sans alcool

7€

 
Virgin Mojito
fresa, mango

Strawberry, mango
fraise, mangue, nature

 Tu�i-Fru�i
Mango, kiwi, plàtano
Mango, kiwi, banana

Mangue, Kiwi, Banane

 Té helado casero
Homemade iced tea

Thé Glacé maison 

Virgin Pina Colada
ananas, lait de coco

 Joséphine Baker
Mango, pasion, coco

Mango, passion, coconut
Mangue, passion, coco

  
 Rouge Parfait 

Frambuesa, fresa, pina
Raspberry, strawberry, pineapple

Framboise, fraise, ananas

B EB I DAS S I N A LC O H O L
D R I N K  W I T H O U T  A L C O H O L  /  B o i s s o n s  sa n s  a l c o o l



ALCOOL

 Whisky : Jack Daniel’s, Chivas
Vodka : Absolut/Grey Goose :

Champagne : Moët & Chandon : copa - verre 10€
 Vin blanc : Sancerre copa - verre: 6€

Rosé : Cote de Provence copa - verre 6€
Rouge :  Bordeaux copa - verre 6€

APERITIFS - APERITIVOS

 Kir : 8€
Martini : 8€
Ricard : 6€

Gin Tonic : 6.50€
Jack Daniel’s : 10€

Chivas : 10€ 
Vodka Absolut/Grey Goose : 10€/12€

BOUTEILLES - BOTTLES - BOTELLAS

 Vodka : Greeygoose 120€, Absolut 90€
Champagne : Moet & Chandon BRUT 90€
Whisky : Jack Daniel’s 110€, Chivas 100€

Vin Blanc : Sancerre : 30€ 
Vin Rosé : Cote de Provence : 29€

Vin Rouge : Bordeaux : 31€

DIGESTIF - DIGESTIVE - DIGESTIVO

 Get 27 : 6€
Cognac : 6€

COCTEL - COCKTAIL - COCKTAIL

11€

 Mojito (Rhum, menthe, cassonade, limonade,, citron vert)
Mojito Fraise ou Mangue

Piña colada (Rhum, ananas, lait de coco)
Sex On the beach (Vodka, liqueur de pêche, cranberry)

Margarita (Tequila, citron vert, Grand Marnier)
Cosmopolitan ( Vodka Jus de citron vert, cranberry, 

Long Island (Tequila, Gin, Vodka, Rhum)
Tequila Sunrise (Tequila, jus d’orange)

Cuba Libre (Rhum, coca-cola)
Manhaּמan (Whisky, Martini)

CERVESA- BEER - BIERE

 Heineken
Desperado

Leffe

B eb i das
D R I N K  /  B o i s s o n s



Menthe (Mint)
Love 66
Hawai

Mi amor 

HOOKAH
Classic Three Kings 15€

Khaloud 20€


